FARFALLE OP ZIJN

ZUIDERS

INGREDIENTEN

* 500 gr farfalle
* 2 scheppen barolo ajuin*
* 1 rode ui

* 2 tomaten, 2 gele tomaten,
1 trosje kersttomaten, 10
pruimtomaatjes, 10 gele en
zwarte kersttomaatjes

* 10 halfgedroogde en 10 volledig
zongedroogde tomaatjes*

* 1 grote schep tijmchampignons*
* 1 grote schep boschampignons*
* Provolone kaas*

* Pikante tapenade*

+ Koriander

* Balsamico, notenolie, peper en
zout

* Te verkrijgen bij Kaas&Co

BEREIDINGSWIJZE

Kook de farfalle pasta.

Snijd de barolo ajuin in twee.

Snijd de rode ui in fijne repen.

Snijd de 2 ontpitte tomaten in repen.

Snijd het trosje kerstomaten, de pruim-
tomaatjes en de gele en zwarte
kersttomaatjes in twee.

Snijd de halfgedroogde en de volledig
zongedroogde tomaatjes in de lengte door.

Snijd de tijmchampignons in twee.

Gebruik ook een grote schep
boschampignons.

Meng alles en gebruik pikante tapenade of
een vinaigrette van de barolo ajuin,
aangelengd met balsamico en notenolie.

10. Werk af met peper en zout, gehakte koriander

en doe reepjes provolone kaas bovenop.
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